AUBERGE DE L’ECUREUIL
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- % ; ENTREES :
"% X aaY @ -Foie gras de canard « amoureux », confiture de vin aux

I\/IET EI\/IP?TER épices douces : 7€50

@ -Terrine de lotte aux saumon frais et gambas : 7€50
A retirer a partir du vendredi 12 février 2021, 11h00

oL L _ _ _ *Terrine de campagne maison et sa confiture d’oignons : 6€00
100% cuisines maison a partir de produits frais

| o PLATS :21€00
Merci de commander par telephone : avec garniture légume frais+pomme de terre

013041 20 30 @ "Duo de St Jacques et lotte fraiches, sauce aux algues

N .~ @ *ROti de pintade fermiére de Sonchamp farcie, sauce aux
- marrons

DESSERTS (6€00/ pers) :

4@ - « Le cceur » de pate feuilletée, choux garnis vanille et

chocolat, chantilly maison, pour 2 personnes : 14€00

Réti de veau aux champignons Blanquette de veau

. , , . -Savarin maison au rhum, mousseline au rhum
Les aides de [’état ne sont qu’'un complément au soutien,

_— . . _ « Crumble pomme et framboise
indispensable a la survie de nos entreprises, que vous

nous apportez par vos commandes. Nous vous en sommes Vins et huitres

tres sincerement reconnaissants. Voyez la Cave des Remparts, 10, rue des remparts




